september ‘03

regio ijssel vecht

Straatfeest, vrijmarkt, buurtbarbecue, braderie, festival...Voor wie zo’n evenement

organiseert of er aan deelneemt komt er heel wat bij kijken. Het GHOR-Bureau

Regio lJssel-Vecht adviseert uw gemeente over de volksgezondheid bij
evenementen. GHOR betekent Geneeskundige Hulpveriening bij Ongevallen en

Rampen. U vindt op dit informatieblad richtlijnen en voorschriften voor het

bereiden van maaltijden in eigen beheer, bestemd voor verkoop. Zo kan een

evenement in de regio lJssel-Vecht zo veilig en hygiénisch mogelijk verlopen.

Voedsel

verkoop, bereiding, consumptie, verhitting, koeling, controle, hygiéne

Controle Keuringsdienst van Waren

De Keuringsdienst van Waren kan aanwezig zijn
op vrijmarkten, braderieén en evenementen.
Aan de verkoop van etenswaren op straat zijn
strenge eisen verbonden. Vooral voor
particulieren is het heel moeilijk om aan die regels
te voldoen. Daarom is particuliere verkoop van
(zelfgemaakte) hapjes niet overal toegestaan. In
een aantal gemeenten is dat op vrijmarkten,
braderieén en andere evenementen zelfs
verboden. In gemeenten zonder verbod voor
particulieren geldt strenge controle van de

Keuringsdienst. Want het vraagt nogal wat om
bederfelijke etenswaren veilig te behandelen, te
bereiden en te verkopen. De meeste particulieren
hebben daarvoor niet de kennis, vaardigheden of
de middelen. Zo wordt voedsel dikwijls
onvoldoende gekoeld, niet hoog genoeg verhit of
in de open lucht bereid. De dienst controleert of
aanbieders van bederfelijke etenswaren zich
houden aan de regels van de Warenwet. Controle
geldt zowel voor professionele als voor
particuliere aanbieders.

“Op een ‘vrijmarkt’ is alles toegestaan”, zo wordt vaak gedacht. Dat is een groot misverstand!

ledereen die voedsel bereid voor derden moet zich aan de wettelijke eisen houden. De Keuringsdienst van Waren
is handhaver van de Warenwet. Bj misstanden na controles mogen zij dan ook proces-verbaal opmaken. Dat
geldt ook bij evenementen van sportverenigingen. kerken en goede doelen. Daarvoor worden dus geen
soepelere regels gebruikt!. Ook als winst geen doel is moet de voedselveiligheid natuurlijk worden gewaarborgd.

Belangrijke voorschriften

¢  Hetbereiden van bederfelijke levensmiddelen mag alleen in een bedrijfsruimte. Bereiding in
in een privé-keuken en daarna verkopen is dus verboden;
e  Bederfelijke levensmiddelen moeten altijd op de wettelijk voorgeschreven temperatuur worden

bewaard;

Gekoeld bewaren: beneden 7°C. Warm bewaren: boven 60°C.
e \Wanneer de etenswaren verkocht worden vanuit een (markt)kraam dan moet deze, behalve aan
de voorkant, volledig afgesloten zijn met schoon winddicht zeildoek:






